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Collége Val d'Adour

Semaine du 5 au 9 octobre 2026

MENUS

Lundi 5 octobre

Feui”eté au fromage*Lalt-'FrUltS a COqUe-CEUf—SOja
Sauté de dinde Label Rouge Celer-Cut-Lait
Blé bio aux petits [égumes bio™-a
Fruits bio

Mardi 6 octobre

Salade composée*Lait-Blé
Chili sin carne™-at
Riz big -4t
Salade de fruits et biscuit-a-Blé

SEEERECI ———

Jeudi 8 octobre

Carottes rapées bio — Péche au thon ®uf-Poisson
Croustille de porc IGP Sud-Ouest
Frites
Compote

Vendredi 9 octobre

Salade verte bio — Macédoine ™®uf
Poisson meuniére*Lait-CEuf-Soja-Poisson-GIuten
Semoule bio aux raisins™ait
Fromageait
Fruits

La Secrétaire Générale, La Principale,

Anne-Sophie BARILLER

Toutes les viandes servies sont d’origine France (sauf indications contraires, origine UE).
Les plats signalés par * sont élaborés a partir d’ingrédients contenant des allergenes.

1l pourra étre proposé occasionnellement, en complément des menus présentés, des soupes,
des fruits...

Affichage a titre non contractuel, les menus sont susceptibles de changer suivant les aléas de livraison.



